Licbc (isste,

hier finden Sie unsere ,to go*

Juni Spcisekartc 2026

Gcme per AH"oLung.
Beim Zustcllcn der Spciscn nehmen wir b €Amca}1rt51<ostcn

im (_Jmkreis von 4 km.

Tclc{:onisc‘ﬁe Rcscrvicrung gerne unter

028%2 2389

oder Bcste”ung per F mail

info@hotel-restaurant-zur-bruecke.de

Sie erhalten von uns eine | mail Bcstétigung.
Ohne [ mail Bcstétigung ist die Bcsteﬂung nicht gijltig‘

Wir bitten Sie, so frith wie méglich vorzubestellen.
Wir richten die Spciscn auf Forzcﬂangcschirr an,

welches Sie spater gerne wieder zurﬂckbringcn.

\/iclcn Dank
Anja Silrgcrs——Bollcn und | eam


mailto:info@hotel-restaurant-zur-bruecke.de

Vorspeisen

Fortion hausgcbackcncs Schwarzbrot
mit K rautercréme und Schmalz
(ﬁlr ca.2-% Fortioncn)
aée

Cocktail von (Gambas
auf Salat
12€

Carpaccio
vom Rinderfilet
mit Pesto
12€

Klare Ki nderkraftbrithe
mit E_inlagc
8,00 €
ﬁtcinpflzcrémc
mit } rautersahne

8,00€



Hau ptgcn'c[‘ltc

Salatte”er
mit Lachs{:ilct
22 €

Schweineschnitzel mit Zitrone 3 18 €
oder mit ChamPignonra]wm a20<€

und Fommcs frites

Héhnchcnschnitzcl
mit / itronenscheibe
Pommes frites und Salatteller
22 €

Kalbsschnitzcl
mit Frcisclbccrcn

Bratkartoﬂ:cln und Salattc”cr
25 €



5tca|<

KUmPstcak vom Angus Rind
mit K rauterbutter
Bohncnbﬁndchcn und Bratkarto{:f:cln

28 €

Fischgcricht

Kotbarschxcilet
mit \WeiBweinsauce

f)lattspinat und 5alzl<artoﬂ"cln
25 €



Spargclcrémc mit Petersiliensahne 8,00 €

500¢g weier Stangcnslpargcl

von Baumanns Hoﬂadcn

mit rohem und gcl(ochtcm Schinken 25€

mit Schweineschnitzel 25 €
mit K albsschnitzel 30€
mit [isch des Tagcs 30€

mit Rumpstcak vom Angus Rind 32€

/uden SFargclgcrfchten reichen wir Jhnen
neue Kartoﬁ:cln, zerassene Butter und aufgcschlagcnc

Sauce Hollandaise.



Desserts je 7,50 €

Hcrrcncrémc

Crémc Brﬁlée



