Liebe Gaste,

hier finden Sie unsere ,to go“
Oktober Speisckarte 2024

Gerne per Abholung.
Beim Zustellen der SPciscn nehmen wir 2 €
Anfahrtskosten

im Umkreis von 4 km.

TCICFOHiSCI"IC Rescrvicrunggcrnc unter

028%2 2389

oder E)estellung per Emalil

imco@hotcl-restaurant~zur-brucc‘<c.c|c

Sie erhalten von uns eine Email Bcstétigung.

Ohne Email Bcstétigung ist die Bcstc”ung nicht g‘dltig.

Wir bitten Sie, so friith wie méglich vorzubestellen.
Wir richten die SPciscn auf Porzcllangcschirr an,

welches Sie sPétcr gerne wieder zurUckbringcn.

Vielen Dank
Anja Sijrgers-E)o”cn und Team



Vorspeisen
|}

Portion hausgcbackencs Schwarzbrot
mit Krautercréme und Schmalz
(fiir ca. 2-3 Portionen)
a6

Cocktail von Gambas
auf Salat
12€

Carpaccio
vom Rinderfilet
mit Pesto
12€

Suggcn

Klare Rinderkraftbrithe
mit Einlagc
8,00 €
Steinpilzcrémc
mit Krautersahne
8,00 €



Hauptgcrichte

Salatteller
mit Lachsfilet
20€

Schweineschnitzel mit Zitrone 314,80 €
oder mit Champignonrahm 316,80 €

und Pommes frites

Hahnchenschnitzel
mit Zitronenscheibe
Pommes frites und Salatteller
20€

Kalbsschnitzel
mit Preiselbeeren
Bratkartoffeln und Salatteller
25 €



Steak

Rumpsteak vom Angus Rind
mit Krauterbutter
Bohnenbiindchen und Bratkartoffeln
28 €

Fischgericht

Rotbarschfilet
mit WeiBweinsauce
Blattspinat und Salzkartoffeln
25 €



DcsscrtsJic 750 €

Herrencréeme

Creme Bralée



